
 

 

 

CCAATTAASS  IINNTTEERRNNAACCIIOONNAALLEESS  DDEE  VVIINNOOSS  
CCaattaass  eenn  llaa  cciiuuddaadd  //  CCaassttaass  VVeerrmmuutt  //  GGrraann  ccaattaa  RRiibbeerraa  ddeell  DDuueerroo  //  CCaattaa  hheerrmmaannaaddaa  CCRRDDOO  RRiibbeerraa  yy  AArrllaannzzaa  

Se publicará un tríptico con las fechas, hora y lugar de celebración de cada cata (Grupos 1, 2 y 5) 

1.- Catas en la ciudad. Para grupos de 20 personas.  

 Bodega Peñacoba.  

 Hotel V Ciudad. 

 Hotel el Ventorro. 

 Hotel Tudanca. 

 Bodega Histórica Don Carlos.  

 Peñaranda de Duero. Palacio de 

Avellaneda 

 Ribiertete. 

 Espacio a Cántaros. Peñaranda de Duero. 

 Restaurante la Resinera.  

2.-  Catas Vermut. 

 Bodega Peñacoba.  

 Chiringuito de la Plaza. 

 3.- Gran Cata Ribera del Duero. Sábado 14 de mayo. 13:00 y 14:00 horas. Club INACUA. Para 100 pax. 

 1ª sesión: Cata para las asociaciones participantes en el encuentro de juegos tradicionales. 100 pax. 

Dos rosados y dos Tintos de  Tierra Aranda y de Beira Interior (Portugal). Dirigida por Juan Velasco y 

Gabriel García (Asoc. Someliers de Aranda y Ribera)  

 2ª sesión: Cata abierta al público, 100 pax. Vinos rosados y tintos de la DO Calatayud? y DO Ribera 

del Duero, con cata en copas de cristal y vasija de barro sin esmaltar. Dirigida por Carmen Garrobo, 

directora de la escuela española de cata. 

4.- Cata Hermanada DO Ribera del Duero y DO Arlanza. Cata en copa y en vaso de cerámica sin esmaltar. 

Sábado 14 de mayo. 19:00 horas. Club INACUA. Para 100 pax. 

 Vinos genéricos, rosados y tintos, de los CRDO Arlanza y Ribera del Duero. Dirigida por Carmen 

Garrobo, directora de la escuela española de cata. 

5.- Catas a profesionales de hostelería, en colaboración con ASOHAR. Asociación de Hosteleros de Aranda 

y la Ribera. 

 Vinos de Oporto, DOC Rioja, DOC Priorato y AOC Saint Emilion 

SE EDITARÁ UN LIBRO CON LAS FICHAS DE CATA DE TODOS LOS VINOS Y VERMUTS. 

AC la Tanguilla 
c/ San Francisco, 67 
09400 Aranda de Duero 
Tfno.: 617988143 
Email: info@latanguilla.com 



Colaboran en las catas: 

 Consorcio Ruta del Vino Ribera del Duero 

 DO’s Ribera del Duero, Calatayud y  Arlanza 

 Fundación Michelin 

 Escuela Española de Cata 

 Espacio artístico A Cántaros 

 INACUA 

 Asociación de someliers de Aranda de Duero 

 Asociación Catameribera. 

 AFOTUR 

 ASOHAR 

 Diferentes bodegas (se anunciarán en los carteles y en los dípticos) 

 

BODEGAS/VINOS PARTICIPANTES:  

 CRDO  Ribera del Duero. Vinos genéricos de la DO. Rosado y tinto 

 CRDO  Arlanza. Vinos genéricos de la DO. Rosado y tinto 

 CRDO Calatayud, vinos tintos y vermut. 

 CRDO Cigales. Vino Rosado. 

 Bodegas Linaje Garsea, DO Ribera del Duero. Vinos tintos. 

 Bodegas Tudanca, tintos DO Ribera del Duero y blanco Rueda. 

 Bodegas Arrocal, tinto DO Ribera del Duero y vermut. 

 Bodega Santa Ana. Peñaranda de Duero. Vinos blanco albillo y tinto. 

 Bodegas Briego. Tintos DO Ribera del Duero crianza y reserva 

 Adega Cooperativa de Pinhel. D.O. Beira Interior (Portugal). Blanco y tinto. 

 Quinta do Noval. Porto blanco extra dry 

 Bodegas Territorio Luthier, Tinto Lara  

 Bodega DO Douro (Portugal). Tinto 

 Bodegas Ruiz de Viñaspre, DOC Rioja, tintos reserva y vendimia seleccionada 

 Perinet Winery. DOC Priorato. Vinos tinto y rosado 

 AOC Lussac – Saint Emilion (Francia) Puisseguin Lusac Saint Emilion. Tres vinos tintos 

 Bodega Cooperativa Nª Sra de las Viñas. DO Ribera del Duero. Vinos rosado y tinto 

 Bodega Vinya l’Hereu, DO Costers del Segre. Vino tinto 

 Quinta Tamariz, DO Oporto. Vinos blancos 

 Banco  Malvasía, DO Ystria (Croacia). Vino blanco. 

 Bodegas Falset. DO Monsant. Vermut y Vino Tinto 

 Vermut IRIS de Muller (Reus) 

 Vermut la Dolores, Calatayud 

 Albariño cosechero. 

 

Al día de hoy hay varias bodegas y establecimientos  interesadas en participar.  

Se cerrará el cupo el 28 de marzo. 


